
 

 

 
entrantes y ensaladas 
 
    Ración     ½Ración 
 

Jamón ibérico con pan tomaca 14.00       9.00 
 

Cecina de León aliñada  12.00       7.50 
 

Tabla de quesos (oveja fresco,  
curado al romero e Idiazábal)  12.50       8.00 
 

Ensalada mixta (lechuga, tomate, 
cebolla, espárragos, atún, huevo  
duro)      7.50       4.50 
 

Ensalada de espinacas con queso 
de cabra, bacon, frutos secos y  
aliño de miel     9.00       6.00 
 

Ensalada de carpaccio de pulpo  
con pistachos, crujiente de jamón 
y vinagreta de pimentón    9.00       6.00 
 

Salmón ahumado con salsa  
tártara y huevo duro    9.00       6.00 
 

Lacón a la gallega con su 
pimentón de la Vera y pimien- 
tos de Padrón     9.00       6.00 
 

Bloc de hígado de pato con 
confitura de frambuesa e Higos  14.50       9.00 
 

   
 

huevos rotos con… 
 

Jamón Ibérico   12.00       9.00 
 

Chistorra a la sidra     9.00       7.00 
 

Gulas y gambas   12.00       9.00 
 

Pisto manchego     9.00       7.00 
 
 
 

la carne de buey 
 

Entrecot de 250 gr. (individual) de buey 
con su guarnición de trigueros y 
pimientos de padrón           9.00 
 

Entrecot para compartir. 600 gr. de buey 
fileteado con su guarnición de 
trigueros y pimientos de padrón       19.00 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
las cazuelitas de… 
 
Habitas baby con jamón, foie fundido 
y reducción de Pedro Ximenez       9.50 
 

Gambones al ajillo con vino manzanilla     11.50 
 

Provoleta (queso provolone a la plancha 
Con especias) con crujiente de jamón       7.50 
 

Salmorejo cordobés con su jamón ibérico  
y huevo picado         8.50 
 

Pimientos de piquillo rellenos de 
bacalao con pisto manchego        7.00 
 

Gulas y gambas al ajillo con vino de jerez      9.50 
 

Albóndigas rellenas de queso 
provolone y especias        8.50 
 

Alitas de pollo fritas marinadas con  
nuestra salsa especial de y sus 
patatas paja        6.50 
 

Choricitos picantes a la plancha       6.50 
 

Patatas Aránzazu (patatas con salsa 
brava y ali-oli)         6.00 
 

Chistorra a la sidra           6.50 
 

Patatas rellenas de ternera con salsa 
de piquillos y crujiente de verduras       7.00 
 
 
 

de hongos y setas… 
 

Boletus al brandy con virutas de foie     11.50 
 

Revuelto de perrechicos y trigueros       8.50 
 

Setas silvestres al ajillo con jamón Ibérico      7.50 
 

Croquetas de boletus        6.50 
 
 
 

tartas y dulces 
 

Muerte por chocolate        4.50 
 

Tarta de queso con confitura de frambuesa      4.50 
 

Brownie templado con sirope de caramelo 
y chocolate         3.75 
 

Combinado de tartas      12.50 
 

Sorbete de limón al cava        3.00 
 

Cesta de panes variados        1.50 

Pintxos: 1.50 
Variado de pintxos 

(8 Uds.): 10.90 
 

(los pinchos 
varían todas las  

semanas, consulte 
 al camarero) 

Pregunte por nuestros menús especiales para eventos de 
empresa y celebraciones particulares o consúltelos en: 

www.aranzazu.info 

IVA inculido 


